Lundehavens menuplan for februar maned 2012

Ugedag Hovedret kr. 47 Biret kr. 10,50 Frokostret 25
1 Onsda Kogt kylling asparges, bulgur og Tiramisu Gratineret tortilin
9 pebermiks Italiensk kage m/ krydderpesto
2 Torsda Enebeergryde Abrikos/sveskegrgd Kyllingespyd
g Kartoffelmos og bagte rodfrugter m/ maelk m/ rissalat
Hakkebgaf m/ lgg, bearnaisesauce, Ableflaesk
3 Fredag stegte kartofler og banner Is Lun ret
Rullesteg Tartelet
4 Lardag m/ krydder, skysovs og rodfrugter rEBlEEETR m/ skinkestuvning
5 Segndag ;t/eg(tyz\cl)l\?segg?zdkél Nougatmousse Grgntsagsteerte
6 Mandag E]\;Zttlggé}éi? Juliennesuppe Biksemad m/rgdbede
. Frikadeller Chokoladebudding
7 Tirsdag m/ stuvet hvidkal m/ fladeskum Kartoffelsuppe
Forloren skildpadde Risvandgrad Lasagne
8 Onsdag m/ &g og flutes m/ rosiner og eeblemos m/ flutes
9 Torsda Wienerpglser Dllebrad Stegt kyllingelar
g m/ varm Kartoffelsalat og grgntmiks | m/ fladeskum m/agurkesalat
Stegt lever Alliancegred Risengraed
10 Fredag m/ lggsauce og rodfrugter m/ maelk og flzde m/kanelsukker
11 Lorda Stegt flaesk m/ persillesauce, Flgderand Leverpostej m/bacon,
g porremiks m/ jordbeerbl&baersovs champignon
Benlgse fugle m/ skysovs, Vanillebudding Frikadelle
12 SCICER kartoffelmos og broccoli m/ saftsovs m/ agurksalat
Wienerskinkeschnitzel o .
13 Mandag m/ zerter og beamaisesace Gulerodssuppe Blomkalsgratin
. ; ; Blommegrad Palse m/ brad, ketchup
14 Tirsdag Boller i selleri m/ maelk 0g sennep
15 Onsda Farserede porrer Keernemaelkssuppe Fiskefrikadelle
g m/ skysovs og porremiks m/ rosiner m/ remoulade og citron
Kogt kalvekead Klar suppe Tartelet
16 Torsdag m/ peberrodssauce og rosenkal m/ urter og boller m/ hgns i asparges
Gule eerter Marengsreder /ggekage
17 Fredag m/ flaesk m/ kakaoflgdeskum m/ bacon og purlag
Kalvehjerte m/ fladesauce, Stikkelsbeergrad
18 L kartoffelmos og vintergrgnt m/ meelk AU Pl e
Forloren hare Keernemzelksfromage Kylling
19 SLAEER m/ vildtsauce og waldorfsalat m/kirsebegersovs m/ pesto
Dampet fisk Hyldebeersuppe Dagens overraskelse
20 Mandag m/ sennepssauce m/ aebletern Lun/kold frokostret
i Brunkal Rismoussé
21 Tirsdag m/ nakkekam og rgdbeder m/ abrikossauce Hummersuppe
Flaeskesteg Boghvedegred °
22 Onsdag m/ skysovs og radkal m/ sirup Rosenkadlssuppe
Kéldolmer Sagosgdsuppe Biksemad
23 Torsdag m/ muskatsauce og grentsagsmiks | m/ rosiner m/rgdbede
Levergryde o Fiskefilet
24 Fredag m/ Kartoffelmos og surt Grankdlssuppe m/ remoulade og citron
Farsskinke Henkogt ananas
25 LIEEE m/ whiskysauce og broccoli m/ fladeskum PRI pENCIE T
Nakkesteg m/ eebler, svesker
26 Sendag B Hofdessert Varmrgget laks
Kalveruller m/ pebersauce Jordbeergred A
27 Mandag rastegte kartofler og gulergdder m/ meelk Hvidkalssuppe
28 Tirsda Stegt fisk Chokolademousse Hgnsesalat
9 m/ persillesauce og grantmiks m/ fladeskum m/ karry og ananas
Spreengt kam . Mannagrad
29 Onsdag m/ stuvet spinat og gulergdder Kirsebzerdessert m/ kanelsukker

Ret til eendringer forbeholdes
Med venlig hilsen kgkkenpersonalet




